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Strona znajduje sie w archiwum.

Zachtanny restaurator Auguste Escoffier

28 pazdziernika 1849 roku urodzit sie najstynniejszy szef
kuchni francuskiej Auguste Escoffier, zarazem najbardzie;
ceniony kucharz, ktéry kiedykolwiek stgpat po ziemi.

Jest on autorem Le Guide Culinaire, z ktorej kazdy kucharz moze posigs¢ wiedze na
temat przygotowania setek potraw. Tworzg one tradycyjng haute cuisine.

Escoffier, oprocz tego, ze byt szefem kuchni w hotelu Savoy (najbardziej luksusowego
hotelu w Londynie) i dzierzyt tytut Kréla kucharzy i kucharza kréléw*, szefowat réwniez
systemowi przyjmowania tapdéwek, prezentéw i innych optat od dostawcéw, ktére
mogty przekracza¢ 16 tysiecy éwczesnych funtéw.

Dyrekcja hotelu zaczeta by¢ nieufna w 1885 roku, kiedy zyski firmy rosty, a kuchnia
wykazywata ciggte straty. Po zasiegnieciu rady najlepszego prawnika w miescie
Edwarda Carsona, kontrolerzy w hotelu, po przeprowadzeniu audytu, poinformowali
dyrektoréw Savoy, ze obowigzkiem powierniczym jest w tym wypadku wylanie
Escoffiera z pracy wraz z jego wspdlnikiem Cesarem Ritzem, menadzerem hotelu,
ktory kiedys zatrudnit Escoffiera, jako gtéwnego kucharza. Ci jednak nie dali za
wygrang i wniesli pozew przeciw hotelowi o bezpodstawne zwolnienie. Kolejnym
krokiem byto przeprowadzenie petnego dochodzenia, podczas ktdérego jeden z



dostawcOw zeznat, iz Escoffier zadat 5 % prowizji od Messrs Hudson Brothers, oprocz
zwyczajowych koszy ze smakotykami wysytanych co tydzieh na polecenie szefa do
niejakiej pani Boots.

Sledztwo wykazato réwniez, ze prowadzit on nielegalne transakcje polegajace na
zaopatrywaniu hotelu w produkty za posrednictwem wiasnych firm, przy czym nigdy
nie wspominat o swoim udziale i zyskach w tym procederze.

Wtadze Savoy byty oburzone, zdajac sobie sprawe, ze ci dwaj szachraje dodatkowo pili
i jedli na koszt hotelu, prowadzac negocjacje z odwiecznym wrogiem Carlton Hotel.
Mimo, ze umowa Ritza z Savoyem nie zabraniata prowadzenia przez 6 miesiecy
kazdego roku, odrebnego biznesu pod wtasnym nazwiskiem, to juz goszczenie
inwestoréow na koszt pracodawcy, Savoy uwazat za grubg przesade.

tapowki byty woéwczas zwyczajng praktyka wsrdd restauratoréw, jednak kwoty, jakie
zagarniat Auguste wraz ze swoim kompanem Cesarem, siegajgce miliona dzisiejszych
funtéw, doprowadzity do tego, ze ich podwtadni, dziatajgc w interesie hotelu, w lutym
1897 roku ujawnili caty proceder. Po miesigcu Cesar Ritz i Auguste Escoffier zostali
zwolnieni przez Savoy Hotel Company. Za oficjalny powdd podano: zaniechanie,
niedopetnienie obowigzkdw i niegospodarnosc.

* Cesarz Wilhelm Il gratulujgc Escoffierowi, powiedziat on jest cesarzem Niemiec, ale
Escoffier Cesarzem szeféw kuchni
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